
	 Solo en los años excepcionales la 
naturaleza nos permite esperar hasta noviembre 
para vendimiar nuestras más selectas cepas de 
Hondarrabi Zerratia.

	 Tras fermentar y criarse en barricas de 
roble francés y madurar en botella, aquel dulce 
mosto se ha convertido en ARIMA, pura esencia 
de Bizkaia.

	 Only in exceptional years does nature 
let us to wait until November to harvest our 
selected, Hondarrabi Zerratia’s vines.

	 After fermenting in new, French-oak 
barrels and after maturing in the bottle, this 
sweet grape juice becomes ARIMA a pure 
Biscay essence.



ARIMA
D.O.:
Bizkaiko Txakolina
Variedades:
100% Hondarrabi Zerratia
Superficie del viñedo:
1,9 Hectáreas
Fecha de Plantación:
Febrero de 2004
Producción media: 
1.400 kg./hectárea
Densidad: 
3.300 cepas / hectárea

ARIMA
D.O.:

Bizkaiko Txakolina
Varieties:

Hondarrabi Zerratia: 100%
Surface area of vineyard:

1.9 Hectares
Planting date of the vineyard:

2004
Average production:

1.400 Kg./hectare
Density:

3.300 vines/hectare

NOTA DE CATA
Limpio, brillante, sugerente, expresión grasa magnífica que lo hace bailar en copa sin prisa y marcando el 
recorrido; vestido de color amarillo dorado brillante. Intensos aromas francos bien mixturados. Fruta muy 
madura, caramelizada con fondo de especia dulce, canela. En un segundo nivel recuerdos de miel con envoltura 
cítrica y esencias de flor de narciso y acacia. Ataque sedoso y envolvente. Sensación golosa, frutosa y herbal; 
espectacular acidez que garantiza una magnífica evolución a futuro, plenitud de fruta escarchada y miel.

TASTING NOTES
lt has an elegant, bright and spotless presence. lt leaves a good glycerine presence on the glass, with slow 
tear detachment. lts colour is bright yellow. lt has a high aromatic density. Noble aromas blend with very ripe 
fruit and caramelized sweet spice, cinnamon. On a second level, there are touches of honey wrapped in citrus 
and essences of daffodil and acacia flower. Silky and embracing. A greedy, fruity and herbal sensation which 
releases a spectacular acidity that ensures a superb future evolution full of crystallized fruit and honey.

BODEGA GORKA IZAGIRRE
Legina Auzoa s/n 
48195 Larrabetzu (Bizkaia)
Tel: 946 74 27 06 | txakoli@gorkaizagirre.com


